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éparez la souris, ‘d'un seul tenant,
de I'os qui la recouvre. Lorsque celui-ci
est dégagé, repérez la rotule qui le reli
alosdela cuisse; mettez-la a nuen
détachant toute la gmi§§é etlaviande.
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fendez I'écorce etla peau avec la pointe
ducouteau doffice/ ~ -

Si c‘Ies' grur?z_édux se forment
retirez du feu et fouettez. :

Sils ne disparaissent
pas, filtrez la sauce.
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